dal 1982
LA COHLLINA D’ORO

Una cucina doriente arricchita da componenti poetiche e riferimenti contemporanei,
per proporre lalimentazione come momento pamllelo
e complementare a guello del design.



Coperto / Cover charge 2.50 € ‘ .

11 pesce fresco servito crudo é sottoposto ad abbattimento termico secondo procedura HACCP
Alcuni ingredienti, in assenza di quelli freschi, possono essere di origine surgelata.



"
Antipasti

Involtino Primavera € 2,00
Spring roll (1

Involtino croccante di gamberi € 6,00
Crispy shrimp and roll (1 (4 14

Involtino Delicato al vapore € 2,00
Steamed veg roll (1

Involtino Thai € 5,00 “ewr
Thai roll (1 11

Antipasto assortito alla cinese € 14,00
Chinese hors dovre (1. (3 (4 12 14

Pollo in crosta di mandorle € 8,00
Crispy chicken with almonds (1 (3

Capesante in crosta di mandorle € 9,00
Crispy almonds scallops (1 (3 12 14

Crocchette di gamberi con salsa al miele € 9,00

Shrimp cakes with honey sauce 4 14

Rotolo malese con pollo e gamberi € 8,00
Malaysian chicken and shrimp roll (1 (4 14

Tonno scottato in crosta di sesamo € 12,00
Tataki tuna (1 (2 (6

Tartare di tonno o salmone € 12,00

Tuna or salmon tartare (1 (6



I—-
Dim § um’\

Ravioli di gamberi al vapore € 7,00
Steamed shrimp dumpling 1 4 14

Har Gow € 9,00
Cantonese shrimp’s dumpking 1 2 4 14 |

Raviolo con branzino € 9,00
Sea bass dumpling 1 6 1

Raviolo con seppia € 9,00
Cuttlefish dumpling 1 12 14

Raviolo con polpo € 9,00
Octopus dumpling 1 12 14

Selezione di Dim Sum mare € 10,00

Selection of Dim Sum 1 2 4 6 11 14

Selezione di Dim Sum terra € 8,50

Selection of meat Dim Sum 1 11 14

Ravioli delicati con capesante € 9,00
Scallop dumpling 1 12 14 |
Ravioli di carne grigliati € 6,50

Grilled meat dumpling 1 11

Mini Bao con maiale char siu € 7,00
Grilled special chinese bread 1 11

Ravioli di verdure al vapore € 6,50
Steamed vegetable dumpling 1

—
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Salad

Insalata di mare al mango verde € 9,00
Green mango sea salad (4 10 14

Insalata e alghe con pesce misto € 12,00
Fish and seaweed salad (1) (2 (4 (6 41 14

Insalata con polpa di granchio € 12,00
Crabmeat salad (1 (2 (4

Insalata di alghe speziate € 6,00
Goma Wakame (2

Sunomono di alghe con pesce misto € 12,00

Sunomono Salad (2 (4 (6 14



Zuppe

Seafood noodle soup € 13,00

Ramen, Udon (1 (4 (5 12 14

Ramen con maiale arrosto € 13,00
Ramen with roasted pork (1 11
Zuppa polpa di granchio € 12,00
Fresh crab meat soup (1 (4
Zuppa agropiccante € 6,00 “awr
Hot and sour soup (1 (2 m

Zuppa di pinne di pescecane € 10,00
Shark’s fin soup (1 (4 (6

Tom Yam Kung € 8,00 -
Tom Yam Kung (1 (4 11 14

Zuppa di mare delicata € 8,00
Delicate seafood soup 4 (6 12 14

Zuppa di mare speziata € 8,00 “~w=r
Spicy seafood soup (1 (4 (6 12 14

Misoshiru € 3,00

Misoshiry (1 11



Vegetariani

Edamame € 5,00

Zuppa del monaco € 6,00
Monk’s soup

Pak Choi € 7,00
Patk Choi

Germogli di soia e alghe Kombu € 7,00

Soy bean sprouts and Kombu seaweed 11

Morning Glory € 7,00
Morning Glory 1 1

Focaccine con cipollotto € 4,00

Onion scones 1

Tofu fresco con zazai, soia e cipollotto € 8,00
Freshly made Tofu with zazai, soy and onions 19

Tofu al Chili di verdure € 8,00
Tofu with vegetable chili

Tofu con Pak Choi e Shitake € 8,00
Tofu with Pak Choi e Shitake 1 11
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Banco Sushi

Plateau di sushi e sashimi € 25,00
Sushi and sashimi plate €@ €@ ©Q O O ® @

Sushi Nigiri € 22,00
Selezione dello Chef
Chef's selection @ QO O O DD

Sushi misto € 18,00
Varied sushi c e o e @ @ @

Sushi speciale € 22,00
N R 1 X 2 X 4 X 6 X11J12]14)

Cirashi don € 17,00

Ciotola di riso con misto di pesce crudo

Rice bowl! with varied sashimi €) €) @ @ &) ® @O
Tekka don € 17,00

Ciotola di riso con tonno crudo
Rice bowl with tuna sashimi € @

Sake don € 14,00
Ciotola di riso con salmone crudo
Rice bowl! with salmon sashimi O e

Sake-Ikura don € 16,00
Ciotola di riso con salmone crudo e uova di salmone
Rice bowl! with salmon sashimi and salmon-roe €) @



Sashimi misto € 20,00

Varied sashimi e e o @ @ @ @
Gunkan € 7,00

2 pezzi: ikura, sake, maguro, ebi

2 pieces: ikura, sake, maguro, ebi 0 9 ° e @ @ @

Selezione Gunkan € 25,00
10 pezzi /10 pieces @O O O O O O

Selezione di Temaki € 13,00
3 pezzi/ 3 pieces @O QO DD D

Cetriolo, avocado € 4,00
Cucumber, avocado €)
Tonno, salmone € 6,00
Tuna, salmon € @



Ura California € 12,00

Salmone o polpa di granchio

Salmon or crabmeat @O QO OO O DD
A-Lang Maki € 13,00

Asparagi, salmone affumicato, formaggio fresco

Asparagus, smoked salmon, cream cheese € @ ©

Crunchy Tartare € 11,00

Hosomaki croccante e tartare di salmone

Crispy hosomaki and salmon tartare € € € @ © @

Ura Rainbow € 14,00

Salmone, avocado con rivestimento di sashimi misto

Salmon, avocado with varied sashimi covering € E) O O O O O @

Passion Maki € 14,00

Sslmone, mango Thai, frutto della passione

Salmon, mango Thai, passion fruit €) @

Spider Rolls € 15,00

Granchio tenero e tobikko

Softshell crab and tobikko €) €) @ @ O

Ebiten speciale € 14,00

Tempura con gambero e avocado

Shrimp and avocado tempura € € € @ @



Tiger Rolls €13,00

Tempura di gamberoni e rivestimento di salmone

Prawns tempura and salmon covering € € @ @ O @& @

Ura Maki Samurai € 16,00
- Gamberoni con rivestimento di unaghi

Prawns with unaghi covering €) € @ O @ @

Spicy tartare € 11,00
Salmone o tonno

Salmon or tuna o 0 o

Ebiten Maki € 15,00
Branzino, tartare di salmone, gambero e philadelphia

Seabass, salmon tartare, shrimp and philadelphia @ € @ @ © @

Tuna Special € 15,00
Tempura di fiori di zucchine con tonno scottato

Zucchini flowers tempura with tataki tuna € € @ @

. Ura Maki Croccante € 12,00

Misto di pesce con avocado

Variety of fish with avocado @ @ @ © O O ® @

Ura Maki Branzino € 14,00

Branzino croccante e la sua tartare con mango

Crispy sea bass and mango €9 € O

Ura Lobster Maki € 30,00
Astice fresco 650g, avocado e tobikko
Fresh lobster 650g, avocado and tobikko € €

. Vegan Rolls € 10,00
Vegan Rolls € €




Carne

Manzo alla piastra € 16,00
Grilled beef €@ @

Manzo al profumo di pepe € 15,00
Beef with black pepper sauce €) €Y

Manzo al té verde € 15,00
Green tea beef @) @

Manzo alla vietnamita € 15,00

Vietnamese beef @) @
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Petto di pollo alla Kungpao € 10,00
Kungpao chicken € € @

Petto di pollo con mandorle e anacardi € 10,00
Chicken with almonds and cashew nuts €) € €@

Pollo con verdure e gamberi alla piastra € 12,00
Chicken with vegetables on hot plate €) @) @® @

Pollo al limone e cipollotto € 10,00
Chicken with lemon and onion €

Pollo con mango e anacardi € 10,00
Chicken with mango and cashew nuts c o o @ @

Anatra arrosto in salsa saporita € 12,00

Crispy duck with special sauce €) @)

Anatra alla pechinese (da ordinare un giorno prima) € 60,00
Pechinese duck (to order a day in advance) €) @)

Maiale all’agrodolce di frutta € 10,00
Sweet’n sour pork (1 Y11)

Puntine di maiale sale e pepe € 11,00
Salt'n pepper pork rib € @

v
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Pesci e crostacei

Astice 650g al salto con aromi € 30,00
Sautéed lobster with herbs and spices (1) (4 11

Rombo con verdure stagionali e zenzero € 19,50
Brill with seasonal vegetable and ginger (1. (4 (6

Branzino con verdure al profumo di pepe € 16,50
Seabass with vegetables and black pepper (1 (6 11

Branzino e gamberi con porcini € 17,00
Seabass and shrimps with porcino mushrooms (1 (4 (6 11 14

Misto mare al vapore con cipollotto € 16,00

Steamed varied fish with onions (1. (4 (6 11 12 14

Misto mare al curry cremoso € 17,00
Varied of fish with creamy curry (1 (4 (6 11 12 14

Capesante e gamberi al salto € 18,00
Sautéed scallops and shrimps (1) (4 41 12 14

Gamberoni fragranti con mandorle € 15,00

Crunchy prawns with almonds (1) (3 (4 14




Gamberoni al basilico Thai € 15,00 -

Thai prowns with basil 1 4 11 14

Gamberoni al té verde € 15,00 -

Green tea prawns 1 4 11 14

Gamberi mango e anacardi € 13,00

Shrimps with mango and cashew nuts 1 3 4 11 14

Gamberi saporiti con verdure € 13,00
Tasty shrimps with vegetables 1 3 4 1 14

Gamberi delicati in agrodolce di frutta € 13,00

Delicate sweet and sour shrimps with vegetables 1 4 14

Gamberi zenzero e cipollotto € 13,00

Shrimps with ginger and onions 1 4 11 14

Gamberi sale e pepe € 13,00
Salt and pepper shrimps 1 4 11 14

Polipo agli aromi €16,00 ‘e~
Octopus with flavoiring 1 12 14

Calamari al salto con verdure esotiche € 12,00
Sautéed calamari with exotic vegetables 1 12 14

Calamari al curry € 12,00

Calamary with curry 1 12 14

Tempura sfiziosa € 18,00
Shrimps and sea food tempura 1 4 6 12 14
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Riso e Noodles

Riso al vapore €2,50

Steamed rice

Riso con verdure e frutta secca € 6,00

Steamed rice with vegetables and nuts (1 (3 11

Riso al salto con gamberi e calamari € 8,50

Sautéed rice with shrimps and calamari (4 12 14

Riso Bangkok € 10,00
Spicy fried rice with sea food (1 (4 11 14

Spaghetti di riso Singapore € 9,00 “amr

Singaporean rice noodles (4 14

Noodles al salto con crostacei e molluschi € 9,00
A scelta tra: spaghetti di riso, spaghetti di soia, Soba
Optionally: rice noodles, soy noodles, Soba (1 (4 11 12 14

Noodles orientali con manzo e verdure € 12,00
A scelta tra: spaghetti di soia o Spaghetti di riso (1 11

Gnocchi di riso alla cinese € 7,50

Chinese style rice cake

Pad Thai Kung € 11,00
Pad Thai Kung (1 (3 (4 a1 (4

Lamian Noodles € 10,00

Homemade noodles with sea food (1 (4 12 14
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1978 ~ Wenzhou, Cina

La Collina doro, nata nel lontano 1982, propone da sempre una cucina varia e leggera,
offrendo un ampio ventaglio di scelta fra una selezione di piatti
delle piii grandi tradizioni dell estremo Oriente.



Allergeni

Gentile ospite/cliente, se hai delle allergie ¢/o intolleranze alimentari
chiedi pure informazioni sul nostro cibo e le nostre bevande.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
Sostanze allergeniche contenute in alcune delle nostre preparazioni e bevande:
le @ 3@ 4@ 50

GLUTINE SESAMO FRUTTAACGUSCIO CROSTACEI UOVA PESCE SENAPE

89 9% 10. 11@ 12‘
LATTICINI SEDANO ARACHID! SOIA MOLLUSCHI LUPINI ANIDRIDE SOLFOROSA
ESOLFITI

I prodotti della pesca somministrati crudi
sono stati preventivamente sottoposti a trattamento di abbattimento —20° per 24 ore

come da reg. ce 853/04



